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ICINTAN L PDRODILICTOS ALIMENTICIOS

FUNDADORA Derly Chara

Historia de Vida:

Derly Chara nacié en el Valle del Cauca. Llego a Bogotd
en el ano 2003 con todo su nucleo familiar, los cuales
son su madre y hermanos. Desde que llegaron a la
ciudad han trabajado juntos en la organizacidn que
lidera su madre Virgelina Chara llamada ASOMUJER Y
TRABAJO.

A Lo largo de su nifiez, Derly ha acompafiado a su
familia en procesos de apoyo a familias, victimas del
conflicto armado y costureros de la memoria no solo a
nivel nacional, sino también a nivel internacional.

Derly en la actualidad se encuentra liderando su propio
emprendimiento de alimentos.

¢COmo nacio su emprendimiento?

“Mi emprendimiento nacié vendiendo tortas y mermeladas en la calle, dia a dia empez6 a crecer y a dar
frutos, lo cual me motivo a seguir adelante y darle fortaleza cada vez mds. Luego de vender en la calle,
empecé a venderlos empacados, con servicio a domicilio, buscandole otro tipo de medios para
comercializarlos. Sin embargo, no fue facil y ain no ha sido facil levantar mi emprendimiento, pero aun
asi se ha fortalecido cada vez mas.

En la actualidad tenemos mermeladas de chontaduro, mermeladas de Araza, mermeladas de Borojd,
mermeladas de Guayaba agria, productos que ayudan a recuperar esa parte gastrondmica que se ha
estado perdiendo y las personas casi no los conocen. Ademas, tenemos cocadas con sabores a naranja,
mandarina, limdn, maracuya y las porciones de tortas.

También tenemos platos que ofrecemos los fines de semana que son fritos como el Aborrajado, la
Marranita, la arepa de huevo, los tamales vallunos y pasteles chocoanos.
En cuanto a bebidas tenemos el jugo de tamarindo, el jugo de corozo, el champuses y el jugo de borojé.




Cuando mi familia y yo llegamos a Bogota fue un golpe muy duro porque venimos de una parte donde
nuestra cultura gastronémica es totalmente diferente, y no logrdbamos encontrar nada de lo que
tradicionalmente consumiamos en el Valle. Entonces, para nosotros al principio fue dificil adaptarnos a
esos cambios, pero poco a poco fuimos creando esa adaptacion y a mostrar nuestra gastronomia para
gue la conozcany la consuman.

En conclusién, debo decir que esa fue la forma como dimos paso a conocer nuestros productos a las
demas personas y les ha gustado mucho. Antes las personas no encontraban estos productos en esta
ciudad y ahora nosotros los estamos elaborando, comercializando y compartiendo con quienes quieren
hacer parte de este proceso.

La tienda se encuentra en la localidad de chapinero de la ciudad de Bogot3, en la Casa de la Paz.”

DERLY CHARA




AREPAS: Alimento artesanal tipicas del
Valle del Cauca. Hacemos este producto
como medio para la recuperacién
gastronémica que se ha ido perdiendo
en la actualidad.  Arepas  sin
conservantes, sin aditivos, ni quimicos.

CATALOGO DE PRODUCTOS:
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AJl ENCRUTIDO Y BASE DE CEVICHE:
Nuestro Aji y base de Ceviche son de
origen ancestral a base de productos
naturales, sin conservantes. Los cuales
nos ayudan a llevar el proceso de
recuperacidon de nuestra gastronomia y
asi hacer que las personas conozcan
nuestros productos y los consuman.
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COCADAS: Producto ancestral a base de
sabores variados, tales como Naranja,
Mandarina, Maracuya y Limén.

Nuestras cocadas estan elaboradas con
productos naturales, sin conservantes ni
aditivos.

MERMELADAS: Mermeladas de
chontaduro, mermeladas de Araza,
mermeladas de Borojo, mermeladas de
Guayaba agria 100 % naturales sin
ningun tipo de conservantes.

Nuestras mermeladas sirven como
aderezos para acompafar nuestras
comidas, dando un sabor agradable a las
mismas.
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